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ALLASIA, HERNÁN

DATOS PERSONALES

Apellido: ALLASIA

Nombre: HERNÁN

Fecha de nacimiento: 20 - 05 - 1970

Nacionalidad: argentina

Estado civil: Casado/a

Direccion residencial: PUERTO ARGENTINO 482 (5900). General San Martín, Córdoba - Argentina

Teléfono: +0054 (0353) 461-2559

Correo electrónico: allasiahernan@gmail.com

Dirección laboral: ARTURO JAURETCHE 1555 (X5900). General San Martín, Córdoba - Argentina

Teléfono: +0054 (0353) 461-2559

Correo electrónico: allasiahernan@gmail.com

FORMACION ACADÉMICA

UNIVERSIDAD CATOLICA DE CORDOBA (UCCOR)

Año de finalización: 2007

MAGISTER EN TECNOLOGÍA DE ALIMENTOS

Ingeniero en Tecnología de Aimentos

Año de finalización: 11/1997

INSTITUTO ACADEMICO PEDAGOGICO D/CS.BASICAS Y APLICADAS ; UNIVERSIDAD NACIONAL DE VILLA MARIA

FUNDACION DE LA ESCUELA SUPERIOR DE LECHERIA ; INSTITUTO ACADEMICO PEDAGOGICO D/CS.BASICAS Y APLICADAS ;
UNIVERSIDAD NACIONAL DE VILLA MARIA
Año de finalización: 1994

Técnico Superior en Lechería y Tecnología de Alimentos

FORMACION COMPLEMENTARIA
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ALLASIA, HERNÁN

2017 - 2017 "Metodología de enseñanza - El Aprendizaje basado en problemas". FUNDACION DE LA ESCUELA SUPERIOR DE
LECHERIA ; INSTITUTO ACADEMICO PEDAGOGICO D/CS.BASICAS Y APLICADAS ; UNIVERSIDAD NACIONAL DE VILLA MARIA
Hasta 24 horas

2000 - 2004 "Formación pedagógica para graduados no docentes". UNIVERSIDAD BLAS PASCAL (UBP)

Entre 201 Y 359 horas

ANTECEDENTES EN CYT

09/2009 - Actualidad

Jefe de trabajos prácticos Rentado (Dedicación Autoridad Superior) - "Jefe de Trabajos Pácticos"

UNIVERSIDAD NACIONAL DE VILLA MARIA (UNVM)

05/1993 - Actualidad

Docente (De 20 hasta 39 horas). FUNDACION DE LA ESCUELA SUPERIOR DE LECHERIA ; INSTITUTO ACADEMICO PEDAGOGICO
D/CS.BASICAS Y APLICADAS ; UNIVERSIDAD NACIONAL DE VILLA MARIA.

04/2015 - Actualidad

Secretario de Facultad. UNIVERSIDAD NACIONAL DE VILLA MARIA (UNVM)

Financiamiento CyT

01/2010 - 12/2011 Investigador en el Proyecto de I+D: INFLUENCIA DE LA RELACIÓN ENTRE LAS CONCENTRACIONES DE MATERIA
GRASA Y SÓLIDOS NO GRASOS, EN LA CRISTALIZACIÓN DE LA LACTOSA DEL DULCE DE LECHE CLÁSICO ELABORADO POR SISTEMA
SIMPLE EN PAILA. Dirección: Pablo Eduardo Andrés Rodríguez, null
Ejecutado en: INSTITUTO ACADEMICO PEDAGOGICO D/CS.BASICAS Y APLICADAS ; UNIVERSIDAD NACIONAL DE VILLA MARIA.

Financiado por: INSTITUTO ACADEMICO PEDAGOGICO D/CS.BASICAS Y APLICADAS ; UNIVERSIDAD NACIONAL DE VILLA MARIA.

01/2007 - 12/2009 Beca de Postgrado/Maestría: "BECAS DE POST-DOCTORADO, DOCTORADO, MAESTRÍA Y CARRERAS DE
ESPECIALIZACIÓN"
Dirección: Valazza, Daniel

Ejecutada en: INSTITUTO ACADEMICO PEDAGOGICO D

Financiada por: INSTITUTO ACADEMICO PEDAGOGICO D/CS.BASICAS Y APLICADAS ; UNIVERSIDAD NACIONAL DE VILLA MARIA

03/2016 - 03/2018 Estancia de I+D en: "Difusión de diferentes tipos de sales durante el salado de los quesos reducidos en sodio"

Dirección: ALLASIA, HERNÁN

Financiada por: UNIVERSIDAD NACIONAL DE VILLA MARIA (UNVM); FUNDACION DE LA ESCUELA SUPERIOR DE LECHERIA ;
INSTITUTO ACADEMICO PEDAGOGICO D/CS.BASICAS Y APLICADAS ; UNIVERSIDAD NACIONAL DE VILLA MARIA
Ejecutada en: UNIVERSIDAD NACIONAL DE VILLA MARIA (UNVM); FUNDACION DE LA ESCUELA SUPERIOR DE LECHERIA ; INSTITUTO
ACADEMICO PEDAGOGICO D/CS.BASICAS Y APLICADAS ; UNIVERSIDAD NACIONAL DE VILLA MARIA

Actividades de Extensión

09/2011 - 09/2011 "AUTEL 2011"
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Actividades profesionales

01/2010 - 12/2011 Profesional integrante del equipo y/o área en la producción de PRODUCTO ALIMENTICIO.

INSTITUTO ACADEMICO PEDAGOGICO D/CS.BASICAS Y APLICADAS ; UNIVERSIDAD NACIONAL DE VILLA MARIA

01/2010 - 12/2011 Instructor en FUNDACION DE LA ESCUELA SUPERIOR DE LECHERIA ; INSTITUTO ACADEMICO PEDAGOGICO
D/CS.BASICAS Y APLICADAS ; UNIVERSIDAD NACIONAL DE VILLA MARIA.

Participación en eventos CyT

2018 - Evento: "I Congreso de diferentes tipos de salado de los quesos reducidos en sodio". Argentina, Villa María.

Modo de participación: Asistente

Organizada por: UNIVERSIDAD NACIONAL DE VILLA MARIA (UNVM)

1/2008 - Pablo E. A. Rodríguez; HERNÁN ALLASIA; Marcelo Bonino. "AGREGADO DE VALOR A LA CADENA AGROALIMENTARIA POR
MEDIO DEL DISEÑO Y EVALUACIÓN DE PROYECTO PARA ESTUDIAR LA FACTIBILIDAD, EL IMPACTO SOCIAL Y ECONÓMICO DE LA
GENERACIÓN DE BIOETANOL A PARTIR DEL DESECHO LACTOSUERO ALTAMENTE CONTAMINANTE". Presentado en el evento
"PROYECTO FEDERAL DE INNOVACIÓN PRODUCTIVA PFIP 2008". Argentina

PUBLICACIONES

Artículos

HERNÁN ALLASIA. "Informe de Investigación UNVM-FUNESIL (2016-2017): difusión de diferentes tipos de sales durante el salado de
los quesos reducidos en sodio". REVISTA IBEROAMERICANA DE EDUCACIÓN, 1 (2018): 1 - 26.

Libros, capítulos y trabajos en eventos

HERNÁN ALLASIA. Difusión de diferentes tipos de sales durante el salado de los quesos reducidos en sodio. Villa María: FUNESIL,
2018. 26 p. ISBN:9789874005069.

HERNÁN ALLASIA. EL DULCE DE LECHE Una Forma de Vida. Villa María: FUNESIL, 2015. 82 p. ISBN:978-987-45727-5-2.

VANESA MONETTO(ed). CURSO DE INGRESO FÍSICA - ESIL. VILLA MARÍA: FUNESIL, 2010. 40 p. ISBN:978-987-24142-8-3.
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HERNÁN ALLASIA. "Influencia de la relación entre las concentraciones de materia grasa y sólidos no grasos, en la cristalización de la
lactosa del dulce de leche clásico elaborado por sistema simple en paila". En 4to. Congreso Internacional de Lechería AUTEL,
Argentina: AUTEL. 2011. Sin dato de issn/isbn.

Informes técnicos, tesis y otros

HERNÁN ALLASIA. "Informe Académico" (informe inédito). 12/2017.

Tesis de maestría : "La cristalización en el dulce de leche". UNIVERSIDAD CATOLICA DE CORDOBA (UCCOR), 2012

OTROS ANTECEDENTES CYT

Coordinación de proyectos de cooperación académica o C-T

01/2008 - Actualidad PLANTA DE PRODUCCIÓN DE BIOETANOL A PARTIR DE LACTOSUERO
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